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Créé en 1996, HUMANIS est un
Collectif de 71 associations actives
dans le champ de la solidarité locale
et internationale.

Les associations constituant le
Collectif sont des antennes locales
d'ONG francaises ou internationales
ainsi que de petites ou moyennes
associations de solidarité.

Ces associations menent des projets
de développement dans plus de 40
pays. Elles interviennent dans des
secteurs variés : santé, éducation,
agriculture, droits de I'Homme...

HUMANIS soutient les associa-
tions dans le montage et la réali-
sation de leurs projets. Reconnu
d'utilité sociale et d'intérét général,
le Collectif accueille prés de 114
salariés dans le cadre de son chantier |l apporte un soutien et des moyens
d'insertion. aux associations de Solidarité:

Un accompagnement aux projets
solidaires

Des outils méthodologiques et
d'information :

guide du montage de projet,
guide de la logistique,

guide évenementiel

Une aide a I'organisation de ma-
nifestations

Une mutualisation d'outils et de
matériel




Depuis 2013, les strasbourgeois et les touristes peuvent
découvrir des soupes originales créées par des chefs étoilés
d'Alsace sur la place Kléber au Village du Partage et dans de
nombreux points de vente sur l'ensemble du territoire alsacien.
L'évenement Soupe Etoilée illustre Il'essence méme du projet
de notre Collectif.

En achetant la Soupe Etoilée :

Vous contribuez a la pérennisation d'activités d'insertion profession-
nelle, pour favoriser le retour a I'emploi de personnes qui en sont éloignées.

En 2022, 114 personnes en insertion ont ainsi été salariées d’'HUMANIS.

Vous soutenez également des projets des associations du Collectif.
Grace a la Soupe Etoilée de I'édition 2022, la « bourse aux projets » a permis
de cofinancer le projet de 7 associations membres.

De plus, vous avez le plaisir de déguster une recette élaborée par des chefs
étoilés alsaciens !




Communiqué de presse

La Soupe Etoilée rayonne sur le territoire alsacien.

Le Collectif d'associations de solidarit¢ HUMANIS vous invite a découvrir
la 11¢ édition de la Soupe Etoilée sur la Place Kléber a Strasbourg et dans
différents points de vente en Alsace.

L'édition 2023 marque le retour de 3 chefs ayant déja participé a I'évene-
ment et la mobilisation du chef David DEGOURSY du restaurant DE:JA,
nouvellement étoilé depuis 2023.

Lors de cette 11° édition, 4 recettes sont proposées :

Velouté des sous-bois au Riesling et crolGtons aux épices
De Alexis ALBRECHT, restaurant « Au Vieux Couvent » a Rhinau

Velouté de carottes jaunes, curry rouge et lait de coco
De Romain CREUTZMEYER, restaurant « Le Colbert » a Strasbourg

Velouté de pois cassé au beurre de cacao
De David DEGOURSY, restaurant « DE:JA » a Strasbourg

Velouté de potimarron au parmesan
De Pascal BASTIAN, restaurant « Auberge du Cheval Blanc » a Lembach

La vente des soupes étoilées permet de financer les projets de solidarité
des associations membres, tout en pérennisant les activités d'animations
du Collectif et ceux de notre chantier d'insertion.

500 litres de soupes seront offertes a des associations du territoire dans le
cadre de I'opération Solisoupe.

* o4



Les soupes seront en vente sur le site internet dédié a la Soupe Etoilée.

Il sera possible d'effectuer des commandes groupées comme celles des
Comités d'entreprises souhaitant en faire bénéficier leurs salariés par
exemple.

La Soupe Etoilée représente avant tout une belle aventure humaine qui
regroupe autour de valeurs communes des acteurs que rien ne conduit,
normalement, a travailler ensemble dans un cadre aussi inhabituel.
Chacun apporte a cette soupe I'un de ses ingrédients essentiels :

Pour les chefs, la recette qui donne des étoiles a la soupe

Pour KIRN production, le savoir-faire pour la réalisation des soupes

Pour Lactalis, des volumes impressionnants de lait,
de creme et de beurre

Pour Gudvor et Colin, le don de bouillon de [égumes et d'épices

Pour la Caisse d'Epargne Grand Est Europe, |a prise en charge d'impres-
sions de supports de communication

Mais aussi, les associations du Collectif, les bénévoles et les salariés qui se
mobilisent autour du projet pour apporter leur enthousiasme, leur dévoue-
ment et leur détermination a en faire une réussite !

En 2022, 24 associations ont pu vendre la soupe pendant la période
du marché de Noél.




Les quatre soupes seront disponibles simultanément :

Sur la Place Kléber, au Village du Partage du marché de Noél de Strasbourg
du 24 novembre au 24 décembre

Au Centre commercial de la Place des Halles a Strasbourg du 28 novembre
au 24 décembre

Aux Halles du Scilt a Schiltigheim du 16 novembre au 24 décembre

Au magasin Ordidocaz a Schiltigheim du 15 novembre au 23 décembre et
dans une quarantaine de points de vente du territoire.

Vous trouverez les points de vente en consultant la page dédiée
du site : soupeetoilee.humanis.org/pointsdevente/

Vous pouvez passer commande :

Sur le site dédié : via I'adresse : https://soupeetoilee.humanis.org

Livraison gratuite dans I'Eurométropole a partir de 10 L
Par téléphone en nous appelant au : 03 88 19 46 46 ou 03 88 26 26 26




L'affiche de la 11¢ Edition

Humanis -~
présente 2023

La Soupe Etoilée

du 15 novembre au 24 décembre

Velouté des sous-bois au riesling
et crolitons aux épices

Alexis ALBRECHT
Au Vieux Couvent a Rhinau

Velouté de carottes jaunes, curry rouge

et lait de coco

Romain CREUTZMEYER
Le Colbert a Strasbourg

Velouté de pois cassés au beurre de cacao

David DEGOURSY
deja a Strasbourg

Velouté de potimarron au parmesan

Pascal BASTIAN
Le Cheval Blanc a Lembach

Points de vente Vente en ligne
Strasbourg Commandes et points de vente sur
Le Village du Partage soupeetoilee.humanis.org
Les Halles
Schiltigheim Livraison gratuite a partir de 10L
Le Scilt dans I'Eurométropole
Ordidocaz

Collectif HUMANIS

Plus d'informations : 03 88 19 46 46 - 03 88 26 26 26
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Soupe Etoilée

Un projet ancré dans son territoire
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Soupe Etoilée

I0 éditions en chiffres (2013-2022)

120

bénévoles
engagés

45

salariés

Associations
membres

25 associations
ont vendu de la soupe
pour cofinancer leurs
projets

400 443¢€

de co(it de revient

mobilisés

836 523 €

de recette

24

chefs étoilés
37 recettes

87 059

litres
réalisés

Solisoupe

5 100 litres

donnés a_| = associations
d’aide aux personnes
en difficulté

Cellule
d’'urgence

cofinancement de

Guinée, Sénégal
et Moldavie

aux projets

=71 associations
cofinancées

Chantier
d’insertion

cofinancement de
408 postes CDDI

Animation
de réseau

Forums Humani-terre,
rencontres solidaires,
agoras ...



Depuis 2013, la Soupe Etoilée
c'est:

24 chefs ayant proposé
leur recette

120 bénévoles mobilisés
chaque année

29 partenariats établis
avec des professionnels

83 575 litres de soupe

Grace a I'engagement de tous,
ce sont:

2600L en 2013
3800L en 2014
4644 L en 2015
5500L en 2016
6 000 L en 2017
7 250 L en 2018
9500L en 2019
14 480 L en 2020
15687 L en 2021
14145 L en 2022

Vendus au cours des éditions
précédentes.




Opération SOLISOUPE

Depuis 2020, HUMANIS s’est associé a d'autres associations et structures
du territoire pour distribuer des gobelets de soupes gratuites dans la rue,
ainsi que des poches de 1L pour les familles qui n‘ont pas les moyens de s’en
procurer.

Pour poursuivre cette action, HUMANIS prend contact avec des structures
qui viennent en aide aux personnes en difficulté afin de leur faire un don de
soupes étoilées pour leur maraude, leur repas de fin d'année ou pour une
distribution de panier de produits divers a des personnes et familles les plus
démunis.

Au total, 1036 litres de soupe ont été distribués a des associations en faveur
des plus démunis en 2022.

Les associations ayant effectué la distribution de la soupe :

Centre socio-culturel Neuhof

Association Abribus

Association La Maraude du Dimanche

Association Tremplin

Association Ithaque

Association La Résu

Association Agissons 67

Association d'Accueil et d'"Hébergement pour les Jeunes (AAHJ)
Solidariteam

AFGES

La Cloche

Au cceur de la rue

ACF (association culturelle et sociale de la Meinau)
Caritas

Les petites roues

Il est prévu, pour cette année 500 litres de soupe a partager.

* o4



S chefs et les soupes

lons passees

L'édition 2013 : les chefs et les soupes de la 1°* édition

Soupe de topinambours aux noisettes

Hubert MAETZ

hostellerie du Rosenmeer a Rosheim

Créme de potiron aux parfums d'orange et gingembre

Eric WESTERMANN
LewBrsréieidisel & Strasbourg

Créme de céleri au gingembre

Laurent HUGUET

Le Relais de la poste a la Wantzenau

Soupe cressonniére a Strasbourg
Emile JUNG
Ancien Chef étoilé et créateur-Le Crocodile a Strasbourg

L'édition 2014 : les chefs et les soupes de la 2¢ édition

Soupe de patate douce, banane et cardamone

Michel HUSSER

Le Cerf a Marlenheim

Soupe de butternut et chataignes au bibeleskaes

Guy-Pierre BAUMANN

La maison Kammerzell a Strasbourg

Velouté médiéval de lentilles vertes du Berry

Marc HAEBERLIN
Auberge de I'lll a lllhaeusern

Soupe évasion (ou des fles et épices venus d'ailleurs)

Emile JUNG

Ancien Chef étoilé et créateur-Le Crocodile a Strasbourg

)



S chefs et les soupes

lons passees

L'édition 2015 : les chefs et les soupes de la 3¢ édition

Velouté de topinambours au curry

Pascal BASTIAN

Le Cheval Blanc a Lembach

Velouté de potiron de la Vallée

Olivier NASTI
Le Chambard a Kayserberg

Créeme de chou-fleur au pain d'épices et yuzu

Dominique RADMACHER

Chez Yvonne a Strasbourg

Velouté de coco blanc au paprika

Emile JUNG

Ancien Chef étoilé et créateur-Le Crocodile a Strasbourg

L'édition 2016 : les chefs et les soupes de la 4¢ édition

Velouté de cepes et salsifis

Ludovic KIENTZ

Le Crocodile a Strasbourg

Créme de potiron au gingembre

Romain CREUTZMEYER
Le Colbert a Strasbourg

Créeme de chataignes a la tome
au thé rouge sauvage

Jean-Georges KLEIN

La Villa René Lalique a Wingen sur Moder

Velouté blanc de céleri

Emile JUNG

Ancien Chef étoilé et créateur-Le Crocodile a Strasbourg

)



S chefs et les soupes

lons passees

L'édition 2017 : les chefs et les soupes de la 5¢ édition

Créme du BARRY aux parfums de clémentine
et épices de noél

Nicolas STAMM

La fourchette Des Ducs a Obernai

Velouté de crécy au Petit Bonheur

Gérard GOETZ

Julien a Fouday

Créme de potiron entre Rhin et Rhone

Christophe MULLER
M.O.F et chef de cuisine chez Paul BOCUSE a Lyon

Velouté mystere a la biére de Noél de Yolande

Emile JUNG

Le Crocodile a Strasbourg

L'édition 2018 : les chefs et les soupes de la 6° édition

Velouté des sous-bois au riesling et crotitons aux épices
Alexis ALBRECHT

Au vieux couvent a Rhinau

Velouté de panais, coco et citronnelle

Julien BINZ

Restaurant Julien BINZ a Ammerschwihr

Velouté crécy aux parfums d'Asie

Fabien MENGUS

Le Cygne a Gundershoffen et I'Arnsbourg a Berenthal

Velouté de potimarron liqueur de chataigne
et pignons de pin torréfiés
Franck PELUX

Ancien Chef étoilé et créateur-Le Crocodile a Strasbourg

)




Créme de céleri rave au gingembre

Yannick GERMAIN

L'auberge du Boeuf a Sessenheim

Velouté a la carotte et banane,
petits crotitons dorés au curry et coriandre fraiche
Yannick GERMAIN

La Carambole a Schiltigheim

Créme de champignons blanc au riesling
et a l'erengi fumé
Sébastien BUECHER

L'Auberge Frankenbourg a la vancelle

Velouté de potimarron au parmesan

Pascal BASTIAN

Le Cheval Blanc a Lembach

Velouté des sous-bois au riesling et croitons aux épices
Alexis ALBRECHT

Au vieux couvent a Rhinau

Soupe de topinambours aux noisettes

Hubert MAETZ

Le Rosenmeer a Rosheim

Créme de Chou-fleur au pain d’épice

Dominique RADMACHER

Chez Yvonne a Strasbourg

Velouté de potimarron au parmesan

Pascal BASTIAN

Le Cheval Blanc a Lembach




L'édition 2021 : les chefs et les soupes de la 9¢ édition

Velouté des sous-bois au riesling
et crolitons aux épices

Alexis ALBRECHT
Au vieux couvent a Rhinau

Velouté de butternut au pain d’épices

Ludovic KIENTZ &
Au Gourmet a Drusenheim

v

Velouté de chou-fleur au munster

et cumin

Gilles LEININGER
Le Jardin Secret & La Wantzenau

Velouté de potimarron au parmesan

Pascal BASTIAN
Le Cheval Blanc a Lembach

'édition 2022 : les chefs et les soupes de la 10¢ édition

Velouté des sous-bois au Riesling
et crolitons aux épices

Alexis ALBRECHT
Au Vieux Couvent a Rhinau

Velouté vichyssois

Marc HAEBERLIN
L'’Auberge de I'lll a lllhaeusern

Velouté Crécy a l'orange et aux épices

Eric WESTERMANN Ve;an
Le Buerehiesel a Strasbourg

Velouté de potimarron au parmesan

Pascal BASTIAN
Le Cheval Blanc a Lembach
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- Strasbourg Magazine - Décembre 2013

VILLAGE DU PARTAGE

Une initiative gourmande

Cette année, un délicieux fumet flottera sur le Village du Partage. Humanis a imaginé
de réunir quatre grands chefs pour proposer une « soupe étoilée ».

il @

Une premiére au village du partage : la soupe étoilée !

FHOTO PASCAL BASTIEN

lace Kléber, le Village
Pdu partage regroupe

quatorze chalets ol se
relaieront, du 29 novembre
au 24 décembre, plus de
guatre-vingts associations
avec l'aide de quelque

'2 ] s, Lt

1600 bénévoles. Leur point
commun : mener des actions
de solidarité tout au long

de l'année et profiter de ce
rendez-vous au pied du sapin
pour se faire connaitre

et collecter des fonds.

Parmi les six associations
qui seront présentes tout

au long du marché de Noél,
figure Humanis, C'est Mo-
nigue Berthelon, présidente
fondatrice de ce collectif
réunissant une trentaine
d'associations de solidarité
internationale, qui a eu lidée
de proposer une « soupe
étoilée », proposée a 3 euros
par gobelet. Cette soupe

doit son nom aux quatre
grands chefs d'Alsace qui ont
rivalisé d'imagination pour la
concocter : Hubert Maetz, de
I'hostellerie Rosenmeer

a Rosheim, Eric Westermann
du Buerehiesel, Emile Jung
ainsi que Laurent Huguet

du Relais de la Poste,

a la Wantzenau.

b
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Les chefs de gauche & droite : Emile Jung, Eric Westermann, Hubert Maetz et Laurent Huguet - piioTos aLEx FLORES

B L e

Ils se succéderont dans le
chalet d'Humanis durant

les quatre semaines de
[Avent pour le lancement

de leurs délectables recettes.

. «Je nai eu aucun mal

& avoir leur accord. Reste

a présent l'organisation
logistique de cette opération
pour laquelle nous
bénéficions de l'aide du
traiteur Kieffer et d'une
équipe de bénévoles et

de salariés du Collectif
Humanis »,

précise Monique Berthelon.
Vous éles tous les bienvenus
a participer a ce nouveau
rendez-vous chaleureux

et gourmand ! [de 10h & 19h,
tous les jours et jusqu'a 17h,
le 24 décembre).
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DERNIERES NOUVELLES D'ALSACE

- Dimanche 7 décembre 2014

pva Strasbo

dnastrasbourg@dna.fr
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STRASBOURG La Soupe étoilée, place Kléber

Delices solidaires

Cette année encore, quatre chefs étoilés ont accepté de céder larecette d'une soupe d'exception au profit
du collectif Humanis, qui regroupe une centaine d"associations. Unrégal a déquster sur place et/ou @ emporter.

Husser, chel du Cerf de Marlen-

heim, c'est le breuvage élabore
par le chef Guy-Pierre Baummann, de la
maison Kammerzell, qui est proposé de-
puis vendredi au chalet tenu par Huma-
nis, place Kléber. Une soupe de butternat
el chawaignes au bibeleskoes, unanime-
ment appréciée, 3 dégusier jusqu'a jeudi
sur place, dans un verre consigné, au
prix de 3euros, ou 4 emporter au litre,
conditionnée sous vide, pour Seuros.
Et c’est le velouté médiéval de lentilles
vertes du concocté par Marc Haeber-
lin, chef de IAuberge de I'lll - Nlaeusern
qui prendra le relais du vendredi 12 au
jeudi 18 décembre. Puis la « soupe éva-
sion (ou des lles et épices venues
d'ailleurs) » d'Emile jung du vendredi 19
au mardi 23 décembre.
Sice dernier faisait déja partie du casting
des chels I'année derniére, les trois
autres chefs sont nouveaux dans cette
aventure gastronomique et solidaire.
« Alder une ceuvre comme Humanis,
c'est tout natarel », note Michel Husser
qui, & I'image de ses confréres, a d'em-
bilée été séduit par celte « idée 2 la fois
stmple et originale ».
Vu le succés de I'opération initiée I'an-
née derniére par Humanis, pas moins de
800 litres de ces potages d'exception
parés chaque semaine sous la

prés la soupe de patate douce,
banane et cardamone de Michel

455 mm

Emile Jung, Michel Husser, Guy-Pierre Baumann (et Marc Hasberlin, absent sur la photo) : les chefs soupent pour la
bonne cause. PHOTO DNA - MARC ROLLMANN

direction du traiteur Kieffer, par des bé-
névoles et salariés en insertion du collec-
ut

Le village du part
Jusqu'au 24 Me
« Les soupes partent déja vers les quatre
coins de la France, se félicite Monique
Berthelon, instigatrice et responsable du
projet, qui note que les quatre recettes
ont défa été inscrites au menu de pro-
chains s de fin d"année, en verrines
Un régal pour les papilles, qui est
d’autant plus appréciable qu'il devrait
permettre cette année encore le finance-
ment de postes d'insertion au sein d'Hu-
manis, notamment dans le domaine du
reconditionnement de matériel médical
Installé au pied du sapin de la place
Kléber, le chalet de la Soupe étoilée co-
toie les nombreuses associations regrou-
pées au sein du «village du partage »
ouver! jusqu’au 24 décembre et inauguré
officiellement hier. Un lieu dédié aux
actions humanitaires et caritatives qui
permelient aux Strasbourgeois et touris-
tes de consommer utile et de (re) placer
TAutre au cceur des festivités de NoBl. e
HELENE DAVID

» Humanis recherche des bénivoles pour
aider & la préparation des soupes et 4 leur
vente. Contact :

03 B8 26 26 26 ou benevole@humanis org
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Au marché de Noél de Strasbourg, des
hectolitres de soupe pour une bonne cause

- Samedi 5 décembre 2015
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Des étoiles plein la soupe au marché de Noél de

Strasbourg

Pendant tout le mois de décembre, quatre soupes inventées
par quatre célébres chefs alsaclens sont proposées place
Kléber, dans le chalet du collectif Humanis. Chaque jour, les
bénévoles se succédent pour servir aux visiteurs du marché de
Noé&l un verre de soupe fagon vin chaud.

C'est une opération originale et gourmande qui & pour but de
soutenir des emplayés en insertion en leur offrant un emplal au
sein d'associations humanitaires basees en Alsace. « L'an
dernier. la soupe nous a rapporté au moins 25.000 eures, de
quol apporter ce quil nous manquait pour 15 postes equivalent
remps plen », detallle Monique Berthelon, responsable de
I'operation chez Humanis.

Le stand de Soupe Eloilée ne désemp

Trois ans de succes

Sous la direction du traiteur Kieffer, guatre chefs prestigieux onl
rivalisé d'inventivité pour créer des soupes aux saveurs
alsaciennes. Pour 2015, c'est le chef Pascal Bastan cu Cheval
Blanc a Lembach qui a inaugure cette troisieme edition des

« Soupes éloilées » avec son veloulé de topinambour au curry.
Olivier Nasty, chef au relals chateau Le Chambard a
Kaysesherg, propose aujourd hul demier délal, un velouté de
potiron de la Vallee.

A partir de demain vendredi 11 el jusqu'au 17 décembre, vous
pourrez degquster une creme de chou-fleur au pain d'épice et
yuzu [un agrume asiatique) mitonnée par le chet Dominique
Radmacher du restaurant strasbourgeois chez Yvonne. Et enfin,
terminer cette édition 2015 sur une note exotique avec un
veloute de haricots coco blancs au paprika de l'ancien chef du
Crocodile, triplement etoile, Emile Yung.

Des recetles gui donnent d'ores et deéja I'eau & la bouche et qui,
sl elles sont élaharées par ces grands cuisiniers, sont préparges
par les benevoles, encadrés par un professionnel de la cuisine.,
Les touristes japonais, malgre tout presents cette annee, et tres
friands du rmade in Alsace ont su laire honneur a la soupe de la
semaine. lis sont d'allleurs repartis aprés en avolr acheté cing
litres.

Plus d'informations sur le facebook de Soupe Etoiles

Vianne de JALRAS
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Strasbourg - Opération Soupe étoilée

Les joueurs de la SIG solidaires

Juste aprés leur entrainement, les joueurs de la SIG et leur entraineur
Vincent Collet se sont rendus place Kléber pour soutenir et prendre part
au projet de la « Soupe étoilée »

Deja présente lors du lancement de la premiére edition, I'équipe a su une
fois de plus, trouver du temps malgré le rythme effréné du championnat
Ils etaient accompagneés de trois des grands chefs dont Ludovic Kientz,
Emile Jung et Romain Creutzmeuyer, le créateur de cette deuxiéme soupe
d'exception, la créme de potiron au gingembre

Les membres de l'association, les salariés, les touristes ainsi que les
Strasbourgeois ont été ravis par la venue des joueurs : ce fut un moment
de partage centré sur une cause solidaire, comme toujours avec
Humanis.

Les basketteurs ont fait honneur & la soupe, « quitte a se resservir

plusieurs gobelets », comme nous le confie Monique Berthelon, présidente du collectif Humanis.

Prochain objectif pour 1a soupe étotlée : réunir plusieurs représentants religieux !
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Au marché de Noél de Strasbourg, deguster une
soupe gastronomique pour la bonne cause

Jusqu'au 24 décembre, au chalet Humanis installé place Kiéber, se tient la
cinquiéme édition de la "Soupe étoilée". Des chefs alsaciens se mobilisent au profit

des associations humanitaires.
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Strasbourg - Marché de Noél

Des étoiles plein la soupe

Pendant toute la durée du marché de Noél, Humanis sert sa « soupe étoilée » au
Village du partage, place Kléber. Cette semaine, c’est le chef Alexis Albrecht qui a
fourni la recette.

Velouté des sous-bois au riesling et aux croltons aux épices. L'intitulé
est alléechant, la recette élaborée par le chef Alexis Albrecht, du
restaurant Au Vieux couvent a Rhinau. « Moi aussi, je fais de la soupe
aux champignons, mais il ne me serait jamais venu a l'idée d'y ajouter
du vin et des épices », plaisante Chantal Bischoff, la coprésidente
d’'Humanis.

Jusqu'au 24 décembre sur le stand du collectif de 90 associations et
d’ONG de solidarité internationale, place Kléber, un grand chef alsacien
propose chague semaine sa version de la « soupe étoilée » : un potage
solidaire, dont les bénéfices sont en partie reversés a l'un des deux
chantiers d'insertion gérés par Humanis. « L'année derniére, nous avons
fait travailler 78 salariés. » Le reste de I'argent récolté permet de subventionner les associations sous la forme de
bourse aux projets. « Plus on vend de soupe, plus nous avons d'actions concrétes a U'étranger », compléte la

coprésidente.

En 2017, plus de 30 000 € de velouté ont ainsi été vendus aux visiteurs du marché de Noél, au prix de « 3 € le gobelet
et 9 € le litre ». Cette année, les salariés d’Humanis vont préparer - sous la coupe de David Gueblé, chef de cuisine
chez Kieffer traiteur - prés de 1 500 lifres de soupe par semaine.

Trois autres chefs proposeront leur recette de « soupe étoilée » ces prochaines semaines (Julien Binz, Fabien Mengus et Franck Pelux). Plus
d'informations : soupeetoilee. humanis.org
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La Soupe étoilée créée par quatre chefs étoilés, confectionnée et
servie place Kléber, au Village du Partage. Pour cette 7e édition, les
chefs Yannick Germain (I’Auberge au Beeuf, Sessenheim), Francis
Scordel (La Carambole, Schiltigheim), Sébastien Buecher (I’Auberge
Frankenbourg, La Vancelle) et Pascal Bastian (Le Cheval Blanc,
Lembach) apporteront leurs généreuses contributions. Les bénéfices de
cette opération contribuent & pérenniser des activités d’insertion
professionnelle (3€ le gobelet, 10€ la bouteille de 1L).

DERNIERES NOUVELLES D'ALSACE

Quand soupes étoilees
riment avec solidarite

ainsi été salariées d' Humanis.
Parmi les membres du collec-
tif, 'association « Fraternités
Togo » de Schweighouse-sur-
Moder dont deux bénévoles
sont Savernois. [ls se sont pro-
posés pour tenir un stand a
Saverne pendant quatre jours.
Une initiative favorablement
accueillie par la municipalité.

« Fraternités Togo » a été
créée en 2016 et intervient
dans ce pays d’Afrique pour
parrainer des familles, 22 ac-
tuellement, et des enfants, au
nombre de 45. Sur leur stand,
Jean-Paul et Danigle Marx,
avec la présidente Anne-Marie
Pelosie, vendent également de
I'artisanat, des bredele et des

Des chefs de restaurant : _ : e,
étoilés proposent de - e :
déguster leurs déli-
cieuses soupes, sur
place ou @ emporter. Et
ce au bénéfice du col-
lectif d’associations
Humanis. Pour la pre-
miére fois, ils sont pré-
sents 3 Saverne.

L’ opération « La soupe
étoilée » se déroule de-
puis sept ans dans le « Village
du partage », place Kléber, au
marché de Noél de Stras-
bourg. Pour la premiére fois,
cette initiative originale fait
étape a Saverne (*).

e A

Ce mardi, de 16ha1

;J--h, place du chiteau, les

bénévoles
proposeront de la soupe d’un grand chef étoilé, & déguster
sur place ou @ emporter. Photo DNA/S.G.

Concoctées par de grands
chefs

Quatre chefs de restaurants
gastronomiques ont préparé
des recettes de soupes, aussi
bonnes que dans leurs établis-
sements étoilés ! Elles sont
vendues par litre, 4 emporter,
ou en gobelets a déguster sur

place. Ce mardi, c'est la soupe
de Yannick Germain de
« L'auberge au beeuf » de Ses-
senheim qui est au menu, une
créeme de céleri-rave au gin-
gembre.

Cet événement est organisé
par Humanis, un collectif alsa-
cien de 96 associations de soli-

darité locale et internationale.
La vente de ces soupes permet
de soutenir les projets du col-
lectif, et notamment leurs d'ac-
tivités d'insertion profession-
nelle, pour favoriser le retour a
I'emploi de personnes qui en
sont €loignées. En 2018, 73
personnes en insertion ont

confitures pour financer leurs
actions.

5.G.

(*) Ce mardi de 16h a 191,
devant la patinoire ainsi que

les lundi 16 et mardi 17 dé-

cembre, aux mémes heures
avec d'autres soupes.
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Humanis s’appréte a vendre
15 000 litres de soupe étoilée

9 année dernibre, I'annula-
tion du marché de Noél de
Strashourg avait poussé le col-
lectif Humanis & chercher d'au-
tres points de vente pour fcou-
ler sa soupe étoilée. Pas moins
de 12 600 litres avaient €1 ven-
dus et 2 000 litres offerts & des
«associations qui font des ma-
Kamran Ye-

Une cinquantaine de lieux
dcmuondlhnn
de Strashourg

Cette année, l'objectif premier
d'Humanis était «de retourner
place Kléber », au pied du sapin
géant, au coeur des festivités.

P 3
LLe chef Pascal Bastian (en blanc sur la photo) soutient depuis des années Humanis en offrant

chalet supplémentaire ; 31 as-
sociations membres d'Humanis
se partageront deux chalets, le
troisitme étant consacré & la
vente de la soupe étoilée,
Quatre soupes, sur des recet-
tes offertes par des chefs étoilés,

Clest. chose faite. is, im-
pliqué avec la wille de Stras-
bourg et d'autres associations
dans-la préparation du Village
du Pariage, a créé une page Fa-
cebook dédiée,

Le collectif a méme obtenu un

LUAGENDA CULTUREL ALSAGIEN

La Soupe Etoilée est de retour pour une 9e édition ! Depuis 2013, des chefs étoilés
proposent 4 recettes de soupes originales dont les ventes servent a financer des activités

solidaires.

Les recettes des ventes de la Soupevont donc financer les activités solidaires des associations membres du

collectif Humanis et aussi 3 pérenniser les activités du chantier d’insertion. Cette année vous pouvez déguster les

fes cette année, par-
mi lesquelles les recettes de
deux chefs fidiles depuls des
années & l'opération : le velouté
de potimarron au parmesan de
Pascal Bastian (Auberge du
Cheval Blanc & Lembach) et le

(‘A

une recette de soupe. Photo archives DHA/jean-Christophe DORN

velouté des sous-bois au riesling
el crofitons aux épices d'Alexis
Albrecht (Au Vieux Couvent 3
Rhinau). Egalement au menu,

. les recettes de deux cuisiniers

qui rejoignent I'aventure et
viennent de décrocher leur pre-
mikre étoile, le velouté de chou-
fleur au munster et cumin de
Gilles Lemmsw {Le Jardin Se-
cret & La Wantzenau) et le ve-
louté de butternut au pain d'épi-

ces de Ludovie Kientz (Au

Gourmet 3 Drusenheim).

Pas besoin d'attendre Fouver-
ture du marché de No#l de

le 26

pes Etoilées & Strasbourg, an
centre commercial Place des
Halles. Humanis a décidé pour
«conserver la mobilisation des
bénévoles s de vendre aussi
dans le nouveau résean de dis-
tribution, souvent dans des ma-
nifestations villageoises ou des
« Des gens nous ont dit qu'ils
appréciaient de trouver la sou-
pe prits de chez eux », souligne
Kamran Yekrangi. Et dans un
conlexte sanitaire «fragiles, il
vaut mieux ne pas mettre tous
ses ceufs dans le méme panier.
Pour Humanis, cetie opéra-
tion est ‘essentielle. L'associa-
tion espiere vendre pas moins de
15 000 litres de wupv: cetie an-
née. Cing salariés permanents
et 42 salariés en insertion sont
mobilisés. En 2020, les bénéfi-
ces dégagés nn.tpumts definan-
cer une dizaine de projets asso-
ciatifs, pour un montant total
de 14 000 €. De plus, 25 000€
ont € versés au budget du
chantier dinsertion,
Yekrangi expliquait

I'année di

pour déguster un gobelet de
soupe. Les quatre variétés sont
déja en vente & Schiltigheim, au
magasin Ordidocaz (dans leslo-
caux d'Humanis), ainsi gu'aux

Halles du Scilt. 1l est possible,

en passant par le site inlernet
d"Humanis, de s« faire livrer sa
soupe, vendue dix euros le litre.
A partir du lundi 22 noven-
bre, on trouvera les quatre sou-

que!l
soupe éoilée lep:ese.nl.e plus
du tiers du budget d"Humanis,
Sophie WEBER

‘Vente en ligne de ln soupe &oi-
ée : hitips +//soupeetoilee.
humanis.org ; livraison gratuite
dans I'Eurométropole i partic
de 10L. Par téléphone au

03 B8 19 46 46 ou a1

03 B8 26 26 26.

recettes des chefs Ludovic Kientz, Gilles Leininger, Pascal Bastian et Alexis Albrecht.

4 recettes que vous pouvez retrouver au village du partage Place Kléber 3 Strasbourg jusqu'au 24 décembre, au
magasin Ordidocaz, au Scilt 3 Schiltizheim cuw aux Halles de Strasbourg !
Les soupes seront également en vente en ligne avec livraison gratuite a domicile dans 'Eurométropole | De guoi

se régaler et soutenir des actions locales !

La Soupe Etoilée jusqu'au 24 décembre & Strasbourg (Places des Halles et Place Kléber) et a Schiltigheim (Au

Scilt et au magasin Ordidocaz)
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La soupe étoilée d’Humanis
fete ses dix ans

On ne change pas une re-
cette qui marche. Le collec-
tif d'associations Humanis
vend d nouveau sa soupe
étoilée, a Strashourg, au
marché de No&l, mais aussi
dans d'autres points de
vente en Alsace. Une fagon
pour les consommateurs de
se régaler en faisant un
geste solidaire.

E n 2013, le collectif Huma-
nis commercialisait pour la
premiére fois sa « soupe ¢étoi-
Iée » réalisée avec des recettes
fournies par des grands chefs
de la région. Depui
le a fait sa route,
cbs jamais dément
ans, 24 chefs ont participé i
l'opération et pas moins de
72914 litres de soupe ont éé
et vendus, par 45
et 120 bénévoles.

salari
Au fil des années, cette soupe

est devenue la prem
de revenus d'Humanis. |

a rapporté en neuf ans une
recette de 679 848 €, avec un

alsace

en 2022,

En 2018, le chef Alexis Albrecht proposait sa soupe étoilée au chalet d"Humanis : il est de re
Photo archives DNA/jean-Christophe DORN

solidaires d'associations mem-
bres, ai
humar

colit de revient s'élevant a
. De l'argent qui n'a
s dans un
paradis fiscal mais quia permis

de pérenniser les actions col-
lectives d'Humanis et son
chantier d’insertion, de finan-
cer tout ou partie des projets

i que trois convois
llule d'ur-

Chaque année depuis 10 ans, de
grands chefs étoilés d'Alsace
fabriquent des "Soupes étoilées" ou
"Veloutés d'étoiles". Elle sont
vendues au profit d'oeuvres
caritatives, d'actions et de projets
de solidarité d'associations

alsaciennes.

sbourg, on peut dég:
Maginé par un grand che!

on ou de

et en Moldavie. Depuis 2020,
3 484 litres de soupe ont été de
plus offerts & 13 associations
d'aide aux personnes en diffi-
culté, dans le cadre de 'opéra
tion Solisoupe.

L'année des retours

Lédition 2022, la dixi¢me,
marque le retour de quatre
chefs ayant déji participé a
I'évenement, dont Eric Wester-
mann (restaurant Buerchiesel,
Strashourg), présent dés la pre.
miére édition de 2013, et Marc
Haeberlin (restaurant « I'Au-
berge de I'Ill »), mobilisé en
2014

Qualre recettes sont propo-
sées aux gourmands : le velou-
té des sous-bois au riesling et
crofitons aux ¢pices d'Alexis
Albrecht (restaurant « Au
Vieux Couvent = & Rhinau), le
velouté vichyssois de Marc
Haeberlin, le velouté crécy a
l'orange et aux épices d'Eric
Westermann et le velouté de

potimarron au parmesan de
e 2

Auberge du Cheval Blanc » &
Lembach).

Les quatre soupes seront dis-
ponibles simultanément, place
Kléber, au Village du Partage
du marché de Noél de Stras-
bourg, du vendredi :
bre au samedi 24 décembre.
Elles sont en vente, et le
eront jusqu'a vendredi
23 décembre, au centre com-
mercial dela Place des Halles &
Strasbourg, aux Halles du Scilt
i Schiltigheim, au magasin Or
didocaz a Schiltigheim et dans
plus d'une cinquantaine de
points de vente du territoire.
La liste de points de vente
est disponible sur htep -
peetoilee humanis.org. Sur ce
site, il est aussi possible de pas
ser commande, La livraison est
gratuite dans I'Eurométropole
de Strashourg pour toute com-
mande d'un minimum de 10
litres de soupe. La commande
peut également se faire par té-
léphone au 03 88 19 46 46
ou au 03 88 26 26 26.

novem-

SoW
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