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Le Collectif d'associations

de solidarité HUMANIS

Créé en 1996, HUMANIS est un Collectif
de 70 associations actives dans le
champ de la solidarité locale et
internationale.

Les associations constituant le Collectif
sont des antennes locales d'ONG fran-
caises ou internationales ainsi que de
petites ou moyennes associations de
solidarité.

Ces associations ménent des projets de
développement dans plus de 40 pays.
Elles interviennent dans des secteurs
variés : santé, éducation, agriculture,
droits de 'Homme...

HUMANIS soutient les associations
dans le montage et la réalisation de
leurs projets. Reconnu d'utilité sociale
etd'intérét général, le Collectif accueille
prés de 110 salariés dans le cadre de
son chantier d'insertion.

Il apporte un soutien et des moyens
aux associations de Solidarité:

% Un accompagnement aux projets
solidaires

% Des outils méthodologiques et
d'information: guide du montage de
projet, guide de la logistique,
guide événementiel

% Une aide a l'organisation de
manifestations

* Une mutualisation d'outils et
de matériel
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Depuis 2013, les Strasbourgeois et les touristes peuvent découvrir des soupes origi-
nales créées par des chefs étoilés d'Alsace sur la place Kléber au Village du Partage
et dans de nombreux points de vente sur I'ensemble du territoire alsacien.
L'événement Soupe Etoilée illustre I'essence méme du projet de notre Collectif.

En achetant la Soupe Etoilée:

%  Vous contribuez a la pérennisation d'activités d'insertion professionnelle,
pour favoriser le retour a I'emploi de personnes qui en sont éloignées.
En 2024, 110 personnes en insertion ont ainsi été salariées d’"HUMANIS.

* Vous soutenez également des projets des associations du Collectif.
Grace a |'édition 2024 de la Soupe Etoilée, la « Bourse aux projets » a permis de

cofinancer le projet de 8 associations membres.

De plus, vous avez le plaisir de déguster une recette élaborée par des chefs
étoilés alsaciens!

I'événement de la Soupe Etoilée, rendez-vous sur notre site dédié!

Afin de retrouver I'ensemble des informations concernant a


https://soupeetoilee.humanis.org/
https://soupeetoilee.humanis.org/
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Communiqué de presse 13°Edition

2025

La Soupe Etoilée rayonne sur le territoire alsacien.

Le Collectif d'associations de solidarité HUMANIS vous invite a découvrir
la 13¢ édition de la Soupe Etoilée sur la Place Kléber a Strasbourg et dans
différents points de vente en Alsace (du mercredi 26 novembre au 24 décembre).

L'édition 2025 marque le retour de deux chefs ayant déja participé a I'événement
et la mobilisation du chef Jean-Paul ACKER des restaurants Le Feuillage et la
Chenaudiere, ainsi que celle du chef Cédric DECKERT du restaurant La Merise.

Lors de cette 13¢ édition, 4 recettes sont proposées:

* Velouté des sous-bois au Riesling et croltons aux épices
De Alexis ALBRECHT, restaurant «Au Vieux Couvent»  Rhinau

* Velouté de topinambour munster et cumin
De Jean-Paul ACKER, restaurant «Le Feuillage /La Cheneaudiére»
a Colroy la Roche

* Velouté d'une récolte d'automne
De Cédric DECKERT, restaurant «La Merise» d Laubach

* Velouté de potimarron au parmesan
De Pascal BASTIAN, restaurant « Auberge du Cheval Blanc» & Lembach

La vente des soupes étoilées permet:

% De financer les projets de
solidarité des associations
membres.

% De pérenniser les activités
d’'animations du Collectif et
celles de notre chantier
d’insertion.

»
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Les soupes seront en vente sur le site internet dédié a la Soupe Etoilée.

Il sera possible d'effectuer des commandes groupées comme celles des Comités
d'entreprises souhaitant en faire bénéficier leurs salariés par exemple.

La Soupe Etoilée représente avant tout une belle aventure humaine qui regroupe
autour de valeurs communes des acteurs que rien ne conduit, normalement, a
travailler ensemble dans un cadre aussi inhabituel.

Chacun apporte a cette soupe I'un de ses ingrédients essentiels:
% Pour les chefs, la recette qui donne des étoiles a la soupe
% Pour KIRN production, le savoir-faire pour la réalisation des soupes

% Pour Lactalis, des volumes impressionnants de lait, de creme
et de beurre

% Pour Gudvor et Colin, le don de bouillon de légumes et d'épices

* Pour la Caisse d'Epargne Grand Est Europe, la prise en charge
d'impressions de supports de communication.

Mais aussi, les associations du
Collectif, les bénévoles et les
salariés qui se mobilisent autour
du projet pour apporter leur
enthousiasme, leur dévouement
et leur détermination a en faire
une réussite!

En 2024, 17 associations ont pu
vendre la soupe pendant la
période du marché de Noél.
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Les quatre soupes seront disponibles simultanément:

% Sur la Place Kléber, au Village du Partage du marché de Noél de Strasbourg
du mercredi 26 novembre au 24 décembre

% Au Centre commercial de la Place des Halles a Strasbourg
du mardi 25 novembre au 23 décembre

% Au Centre commercial Rivetoile a Strasbourg
du mardi 25 novembre au 23 décembre

% Aux Halles du Scilt a Schiltigheim
du mercredi 26 novembre au 21 décembre

% Au magasin Ordidocaz a Schiltigheim
du mercredi 19 novembre au 23 décembre
et dans une quarantaine de points de vente du territoire.

Vous trouverez les points de vente en consultant la page dédiée du site:
soupeetoilee.humanis.org/pointsdevente/

Vous pouvez passer commande:

% Sur le site dédié, via I'adresse : soupeetoilee.humanis.org
Les commandes sont désormais possibles dés 5 litres (+7€ de livraison)
Livraison gratuite dans I'Eurométropole a partir de 10L

% Par téléphone en nous appelant au: 0388194646 ou 0388262626


https://soupeetoilee.humanis.org/pointsdevente/
https://soupeetoilee.humanis.org/
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Pour en savoir plus sur les chefs étoilés participants a
I'édition 2025 de la Soupe Etoilée, rendez-vous sur notre

chaine Youtube'!

* Le chef Alexis ALBRECHT@ * Le chef Pascal BASTIAN a

* Afin de découvrir les
prochaines vidéos
de présentation des
nouveaux chefs Jean

Paul ACKER et Cédric O
DECKERT, n'hésitez pas
a vous abonner a notre j

chaine Youtube |



https://www.youtube.com/watch?v=l1DgSl4mg6E
https://www.youtube.com/watch?v=ACsMqfXpK_8
https://www.youtube.com/watch?v=l1DgSl4mg6E
https://www.youtube.com/watch?v=ACsMqfXpK_8
https://www.youtube.com/@collectifhumanis5365
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L'affiche de la 13¢ Edition

f\* Human ks

X

Soupe lq SOilpe &O'llee

du 19 novembre au 24 décembre

Velouté des sous-bois au Riesling
et crolitons aux épices

Alexis ALBRECHT
Au Vieux Couvent a Rhinau

Velouté de topinambour munster et cumin
Jean-Paul ACKER

Le Feuillage/La Cheneaudiere a Colroy la Roche

Velouté d'une récolte d'automne
Cédric DECKERT
La Merise a Laubach

Velouté de potimarron au parmesan

Pascal BASTIAN
Le Cheval Blanc @ Lembach

Points de vente Vente en ligne

Strasbourg Commandes et points de vente sur
Le Village du Partage soupeetoilee.humanis.org
Place des Halles

Rivetoile

Schiltigheim Livraison a partir de 5L,

Halles du Scilt gratuite dés 10L

Ordidocaz dans I"'Eurométropole

00

Collectif HUMANIS

Plus d’'informations: 03881946 46 - 0388262626

LA, _PLAEE CAISSE
ESIDENT Hallesﬂﬂ\ - ;
PPlr‘gfssﬁﬂgd Seill /}“‘"‘"‘“’ rivetoile _nmgs f//:) graEnPdAE?l‘g:ﬁeEpe

INDUSTRADE




Un projet ancré dans son territoire

Pascal BASTIAN
Le Cheval Blanc
Lembach

La Merise .
) Laubach @

Eurométropole
de Strasbour

V

Obernai

Jean-Paul ACKE Alexis ALBRECHT

Le Feuillage Q Au Vieux Couvent
La Chenaudiére ' Q Rhinau

Colroy la Roche

Muttersholtz
Colmar

Mulhouse

2

Sierentz LEGENDE

¢

Chefs alsaciens

Production chez un traiteur local KIRN

50 points de vente en Alsace

%000

Matiéres premiéres provenant d'Alsace

Informations sur nos points de vente: soupeetoilee.humanis.org/pointsdevente/

W


https://soupeetoilee.humanis.org/pointsdevente/

12 éditions en chiffres (2013-2024)

157

Missions de
bénévolat
en 2024

Associations
membres

28 associations
ont vendu de la soupe
pour financer leurs
projets

549

salariés
mobilisés

1003 064 €

de recette

/
481898 €

de co(t de revient

27

chefs étoilés
30 recettes

133 593

litres
réalisés

%
Ay,
Q/J‘

Solisoupe "23
5 580 litres

depuijs 20,, donnés a 13 associations
d'aide aux personnes

Cellule en difficulté
d’urgence
cofinancement de dep »
3 convois humanitaires 2,
Guinée, Sénégal
et Moldavie Bours.e
aux projets
. 39 associations
Chantier _ )
. . cofinancées
d'insertion

cofinancement de

447 postes CDDI . .
Animation

de réseau

Forums HUMANITERRE,
rencontres solidaires,
agoras ...

)




La Soupe Etoilée

Depuis 2013, la Soupe Etoilée c'est :

* 27 chefs ayant proposé
leurs recettes

* 120 bénévoles mobilisés
chaque année

* 29 partenariats établis
avec des professionnels

* 133 593 litres de soupe

Grace a I'’engagement de tous,

ce sont:
* 2600L en 2013
* 3800L en 2014
*x 4644 L en 2015
* 5500L en 2016
* 6000L en 2017
* 7250L en 2018
* 9500L en 2019
* 14480 L en 2020
* 15687 L en 2021
* 14145 L en 2022
* 14906 L en 2023
* 15467 L en 2024

Vendus au cours des éditions
précédentes.

w
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Opération SOLISOUPE

Depuis 2020, HUMANIS s'est associé a d'autres associations et structures du
territoire pour distribuer des gobelets de soupes gratuites dans la rue, ainsi que
des poches de 1L pour les familles qui n‘ont pas les moyens de s'en procurer.

Pour poursuivre cette action, HUMANIS prend contact avec des structures qui
viennent en aide aux personnes en difficulté afin de leur faire un don de Soupes
Ftoilées pour leur maraude, leur repas de fin d'année ou pour une distribution de
paniers de produits divers a des personnes et familles les plus démunis.

Au total, 203 litres de soupe ont été distribués a des associations en faveur des
plus démunis en 2024.

Les associations ayant effectué la distribution de la soupe:
Association L'Abri

Association CARITAS

Association Tremplin

Association ADOMA

Association LIANES

Association La Cimade

Association Abribus

Association ENTRAIDE

L D D D N . . . S o

Association Ithaque 500 litres de soupes seront offerts
a des associations du territoire dans le
cadre de I'opération Solisoupe.

w
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L'édition 2013: les chefs et les soupes de la 1 édition

Soupe de topinambours aux noisettes

Hubert MAETZ

Hostellerie du Rosenmeer a Rosheim

Creme de potiron aux parfums d'orange et gingembre
Eric WESTERMANN
Le Buerehiesel a Strasbourg

Créme de céleri au gingembre

O

Laurent HUGUET

Le Relais de la poste & la Wantzenau

Soupe cressonniére
Emile JUNG
Ancien Chef étoilé et créateur-Le Crocodile & Strasbourg

L'édition 2014: les chefs et les soupes de la 2¢ édition

O

Soupe de patate douce, banane et cardamone

Michel HUSSER

Le Cerf a Marlenheim

Soupe de butternut et chataignes au bibeleskaes
Guy-Pierre BAUMANN
La maison Kammerzell a Strasbourg

Velouté médiéval de lentilles vertes du Berry

O

Marc HAEBERLIN
Auberge de Il & lllhaeusern

Soupe évasion (ou des iles et épices venus dailleurs)
Emile JUNG
Ancien Chef étoilé et créateur-Le Crocodile & Strasbourg

O
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L'édition 2015: les chefs et les soupes de la 3¢ édition

Velouté de topinambours au curry

Pascal BASTIAN

Le Cheval Blanc a Lembach

O

Velouté de potiron de la Vallée

Olivier NASTI
Le Chambard & Kayserberg

O

Creme de chou-fleur au pain d'épices et yuzu

Dominique RADMACHER

Chez Yvonne a Strasbourg

O

Velouté de coco blanc au paprika

Emile JUNG
Ancien Chef étoilé et créateur-Le Crocodile & Strasbourg

O

L'édition 2016: les chefs et les soupes de la 4¢ édition

Velouté de cépes et salsifis

Ludovic KIENTZ

Le Crocodile & Strasbourg

O

Creme de potiron au gingembre

Romain CREUTZMEYER
Le Colbert a Strasbourg

O

Créme de chdataignes a la tome au thé
rouge sauvage

Jean-Georges KLEIN
La Villa René Lalique & Wingen sur Moder

O

Velouté blanc de céleri

Emile JUNG
Ancien Chef étoilé et créateur-Le Crocodile & Strasbourg

O
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L'édition 2017: les chefs et les soupes de la 5¢ édition

Créme DUBARRY aux parfums de clémentine
et épices de noél

Nicolas STAMM
La fourchette Des Ducs a Obernai

O

Velouté de crécy au Petit Bonheur

Gérard GOETZ
Julien & Fouday

O

Creme de potiron entre Rhin et Rhéne

Christophe MULLER
M.O.F et chef de cuisine chez Paul BOCUSE & Lyon

O

Velouté mystére a la biére de Noél de Yolande

Emile JUNG
Le Crocodile a Strasbourg

O

L'édition 2018: les chefs et les soupes de la 6¢ édition

Velouté des sous-bois au riesling et crolGtons aux épices
Alexis ALBRECHT

Au vieux couvent a Rhinau

O

Velouté de panais, coco et citronnelle

Julien BINZ

Restaurant Julien BINZ & Ammerschwihr

O

Velouté crécy aux parfums d'Asie

Fabien MENGUS

Le Cygne a Gundershoffen et IArnsbourg a Berenthal

O

Velouté de potimarron liqueur de chataigne et pignons
de pin torréfiés

Franck PELUX
Ancien Chef étoilé et créateur-Le Crocodile & Strasbourg

O
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L'édition 2019: les chefs et les soupes de la 7¢ édition

Creme de céleri rave au gingembre
Yannick GERMAIN
L'auberge du Boeuf a Sessenheim

Velouté a la carotte et banane, petits croltons dorés
au curry et coriandre fraiche

Francis SCORDEL
La Carambole a Schiltigheim

Creme de champignons blanc au riesling
et a lerengi fumé

Sébastien BUECHER

L'’Auberge Frankenbourg a la vancelle

Velouté de potimarron au parmesan

O

Pascal BASTIAN

Le Cheval Blanc a Lembach

O

L'édition 2020: les chefs et les soupes de la 8¢ édition

Velouté des sous-bois au riesling et
croltons aux épices

Alexis ALBRECHT

Au vieux couvent a Rhinau

Soupe de topinambours aux noisettes

Hubert MAETZ

Le Rosenmeer ad Rosheim

Creme de Chou-fleur au pain d'épice
Dominique RADMACHER
Chez Yvonne a Strasbourg

Velouté de potimarron au parmesan

Pascal BASTIAN
Le Cheval Blanc a Lembach
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L'édition 2021: les chefs et les soupes de la 9¢ édition

O O

Velouté des sous-bois au riesling et
crodtons aux épices

Alexis ALBRECHT

Au vieux couvent a Rhinau

Velouté de butternut au pain d'épices

Ludovic KIENTZ
Au Gourmet & Drusenheim

Velouté de chou-fleur au munster et cumin

Gilles LEININGER

Le Jardin Secret a La Wantzenau

Velouté de potimarron au parmesan

Pascal BASTIAN
Le Cheval Blanc a Lembach

O O

L'édition 2022: les chefs et les soupes de la 10¢ édition

O O

Velouté des sous-bois au riesling et
croltons aux épices

Alexis ALBRECHT

Au vieux couvent a Rhinau

Velouté vichyssois
Marc HAEBERLIN

A I'Auberge de Il & lilhaeusern

Velouté Crécy a l'orange et aux épices

Eric WESTERMANN
Le Buerehiesel & Strasbourg

Velouté de potimarron au parmesan

Pascal BASTIAN
Le Cheval Blanc a Lembach

O O
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L'édition 2023: les chefs et les soupes de la 11¢ édition

O O

Velouté des sous-bois au riesling et
crodtons aux épices

Alexis ALBRECHT
Au vieux couvent a Rhinau

Velouté de carottes jaunes,
curry rouge et lait de coco

Romain CREUTZMEYER
Le Colbert & Strasbourg

Velouté de pois cassés au beurre de cacao

David DEGOURSY

Deja a Strasbourg

Velouté de potimarron au parmesan

Pascal BASTIAN
Le Cheval Blanc a Lembach

O O

L'édition 2024: les chefs et les soupes de la 12¢ édition

O O

Velouté des sous-bois au riesling et
crodtons aux épices

Alexis ALBRECHT
Au vieux couvent a Rhinau

Velouté de panais coco citronnelle

Julien BINZ

Restaurant Julien Binz & Ammerschwihr

Velouté de la terre aux aromates

Paul STRADNER
Villa René LALIQUE a Wingen-sur-Moder

Velouté de potimarron au parmesan

Pascal BASTIAN
Le Cheval Blanc a Lembach




Les éditions précédentes




Les éditions précédentes




Les éditions précédentes




STHIBIVRE  _ strasbourg Magazine, Décembre 2013



- Dimanche 7 décembre 2014




¢3... -Samedi5décembre 2015

BONLHEY] - Jeudi 10 décembre 2015




- Décembre 2016




france - g
bleu Mercredi 29 novembre 2017 a

alsace



https://www.francebleu.fr/infos/societe/au-marche-de-noel-de-strasbourg-deguster-une-soupe-gastronomique-pour-la-bonne-cause-1511953565

- Lundi 28 novembre 2018



LEFIGARO - Vendredi 2 novembre 2019

- Mardi 10 décembre 2019




- Jeudi 18 novembre 2021 @

L'AGENDA CULTUREL ALSACIEN

COZ& - Lundi 29 novembre 2021 a


https://www.dna.fr/culture-loisirs/2021/11/18/humanis-s-apprete-a-vendre-15-000-litres-de-soupe-etoilee
https://www.coze.fr/2021/11/la-soupe-etoilee-revient-a-strasbourg-pour-rechauffer-les-coeurs-et-les-corps/

- Lundi 21 novembre 2022 a

©3... - Dimanche 20 novembre 2022 a


https://www.dna.fr/culture-loisirs/2022/11/21/la-soupe-etoilee-d-humanis-fete-ses-dix-ans
https://france3-regions.franceinfo.fr/grand-est/bas-rhin/strasbourg-0/strasbourg-les-soupes-solidaires-cuisinees-par-de-grands-chefs-etoiles-sont-de-retour-grace-a-deux-associations-2654580.html

- Mercredi 15 novembre 2023 @

©3... -Lundi9décembre 2024 a


https://france3-regions.franceinfo.fr/grand-est/bas-rhin/avec-les-chefs-etoiles-d-alsace-et-le-collectif-humanis-la-bonne-soupe-pour-la-bonne-cause-3073480.html
https://www.dna.fr/societe/2023/11/15/la-11e-soupe-etoilee-du-collectif-humanis-est-en-vente

- Vendredi 29 novembre 2024 e


https://www.dna.fr/culture-loisirs/2024/11/29/les-soupes-etoilees-d-humanis-de-retour-au-village-du-partage
https://www.dna.fr/culture-loisirs/2024/11/29/les-soupes-etoilees-d-humanis-de-retour-au-village-du-partage
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NOUS REMERCIONS NOS PARTENAIRES POUR LEUR SOUTIEN
DANS L'ORGANISATION DE CET EVENEMENT.

LN,

PRESIDENT

— =
s

€ NET: CAISSE
USTAOE D'EPARGNE

GEORGES COLIN =8 Grand Est Europe
EPIGES . PLANTES AROMATIQUES . GONDIMENTS

— () (]

__PLACE -
i

Humans

7 rue du Héron 67300 Schiltigheim
03 88 26 26 26

00006

D ¢


https://www.facebook.com/collectif.humanis/?locale=fr_FR
https://www.instagram.com/collectif.humanis/
https://www.youtube.com/channel/UC7UCqTctVzgeZ86gboCJAqA/videos
https://www.humanis.org/
https://fr.linkedin.com/company/collectif-humanis

